
Bar cru & Entrées
SALADE CÉSAR	 13
Laitue romaine, vinaigrette césar, bacon, 
câpres frites, croûtons, citron, parmesan 

AILES DE CANARD	 9
Du Lac Brome, sautées dans une sauce BBQ,
accompagnées de salade de choux

BURRATA	 24
Tomates, sel, poivre, huile d’olive

POUTINE AU BŒUF VIEILLI	 17 
Sauce aux poivres

CALMARS FRITS	 17
Rondelles et tentacules, citron, sauce cocktail

TARTARE DE SAUMON	 17
Micro coriandre, échalotes, chili, lime, 
lavash au sésame (épicé)

FILET MIGNON “CAB” 10 OZ	 55
Servi avec légumes saison, sauce aux poivres, 
servi avec frites

CONTRE-FILET NEW YORK 12 oz	 62
USDA PRIME, servi avec légumes saison,
sauce aux poivres, servi avec frites

TARTARE DE BOEUF	 31
Filet mignon, échalotes, parmesan, huile d’olive, 
roquette, prosciutto croustillant, servi avec frites

BURGER GOURMET	 19
Bœuf Angus (8 oz), bacon, fromage suisse, laitue, 
tomate, oignon, mayonnaise, pain Bretzel,
servi avec frites

CUISSE DE CANARD	 29
Confite du Lac Brome, servi avec légumes saison, 
sauce aux poivres, servi avec frite

FILET DE SAUMON FRAIS	 28
De l’Atlantique, servi avec légumes saison, 
servi avec frites

PÂTES AU HOMARD	 42
Linguine, chair de homards, petits pois verts, 
champignons et sauce crémeuse

RAVIOLIS CHAMPIGNONS FORESTIERS	 24
Raviolis farcis aux champignons forestiers,
crème de sauge, poireau frit

Steak & Cie  

M E N U  À  E M P O R T E R
m e r c r e d i  a u  s a m e d i  —  1 6 h  à  2 1 h
Sherbrooke 819 780-1444  —  Saguenay 418 615-1444


